#

..:{

b
-
3
B
E
o
=
N
-3
E 3
= "
3 3
= =
= i
E =i
= 3
= =
B [
B 3
— ]
il Tie=
5. =
N &
B s
& Th
. =
= B
3 r
A =
2 -
qr e
B =
= =
_ 3 =
E .'EE
= =
L i
— -
= 1B
3 . =
7, N

@
"
P




asillero
del

K

LA STIMIEA DU 1 " e T e i = _ - . ,’1ahlu HEI.neken
v - ROMANO-
K\\H"f/’/ RE ST AW RAN T
-(ENDEAR - ke
/I[N COCKTAILS INTERNACIONALES

+ PINA COLADA : 4{] DD fMARGARITk 40.00
Ron blanco, pina, coco, crema, hielo y azicar - = Tequila, solucion marganta sal y angostura.

«DAIQUIRI 40,00 o GIN TONIC 40,00
Ron blanco, zumo de limon y azdcar. Gin con agua tonica.

« PISCINA AZUL 40.00 o CAMPARI SODA 40.00
Vodka, azul curacao, hielo y jarabe de goma. Campari con soda.

« MARTINI 40.00 o CAMPARI NARANJA 40.00
Gin, vermouth, aceituna verde y angostura. mﬂ. : 'Eﬁ:ﬁipan‘ con zumo de naranja.

« SCREWDRIVER 40.00 -  VODKA TONIC 40,00
Vodka y zumo de naranja. ' SR _ Vodka con agua tonica.

« MAI TAI 40.00" e CUBA LIBRE 40.00
Ron blanco y rubio, almendras, curacao y limén. Ron con coca cola,

« BLOODY MARY’S 40.00 o CUBALIBRE CON RON ESPECIAL 40.00
Vodka, salsa inglesa, tabasco, jugo de tomate. Ron (importado) con coca cola.

» ORGASMO 40.00 e GIN CON GIN 40.00
Licor de café, Baileys y amaretto. _ Gin, soda, limén.

e APEROL SPRITZ > 40,00 .« NEGRONI 40.00
Aperol, proseco, agua tonica y hielo. Campari, vermout y Gin.

COCK’I'AES DE LA CASA

« GRANIZADO S e 40, Dﬂ e surssmﬁs =i 40.00
Amaretto, ron; crema, chocnlal:e rayadn y azucar. - Frangelica v-::dl-:a helada yhielo. -

« SEDUCTOR : 40 un -}4 SUENOS DE ROSA 40,00
Bourbon, baileys, amaretto y hielo.” : x iji blanco, crema, zumo de fresa o cereza.

o SUNSET 40. Dﬂ ~ « MOJITO 40.00
Amaretto, zumo de naranja, vodka ygranadma . = Ron blanco, hierba huena zumo de liman

iei

e AMOROSSO 40.00  YMee
Amaretto, licor de cacao, crema y hielo. S L TORN.#DU‘ 40.00

o ROMANO MULE ‘ 4;6; 00 ...‘ o .m:;lﬁky, pis:cr_ “SARCAY™, menta y zumo de limon.

Gin, amaretto, mango, jarabe de goma,
gotas de limén y hielo picado. ;

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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« CHILCANO DE PISCO CLASICO. -.'%;.-f < -?- -7“'- S 40.00
Pisco SARCAY guebranta NO1 (opcional con var!edades. de p‘rsco Nﬂi}, glnger a.Ie “hieloy limén.

o CHILCANOS DE PISCO DE LA CASA T 40.00
Macerado de frutos en pisco quebranta SARCAY (NO1); ginger ale, limén y hielo.

e PISCO S0UR 40.00
Pisco SARCAY quebranta NO1 (opcional con variedades de pisco NOZ2), liman, huevo y jarabe de goma.

e PISCO SOUR “CATEDRAL" (DOBLE) AR : 47.00

Pisco SARCAY quebranta NO1 {npc]unal con vanedades dE pm:u Nl]IZ] {dublﬂ medida), limén, huevo
y jarabe de goma. :

e PISCO SOUR RESERVA P o e : 44.00

Pisco SARCAY Reserva NO3 (acholado Patron Vicente o achn'ladn Seis Sepas), limdn, huevo y jarabe de goma.

e PISCO SOUR RESERVA “CATEDRAL” (DOBLE) 51.00
Pisco SARCAY Reserva NO3 (acholado Patrén Vicente o acholado Seis Sepas), limdn, huevo y jarabe de goma.

e PISCO SOUR MOSTO VERDE 48.00
Pisco Mosto Verde SARCAY NO4 ['I'orontel Mollar o Italia), limén, huevo y jarabe de goma.

e PISCO SOUR CATEDRAL MDSTO VERDE (DOBLE) - E AN 58.00
Pisco Mosto Verde SARCAY NO4 (Torontel, Mollar o Italia) (deble medida), limén, huevo y jarabe de goma.

e PISCO SOUR MOSTO VERDE “HOMENAJE” : 52.00
Pisco Mosto Verde SARCAY NO5 {Acholado), limén, huevu y ja.rabe de goma.

o PISCO SOUR CATEDRAL MOSTO VERDE “HOMENAJE” (DOBLE) ' 67.00
Pisco Mosto Verde SARCAY NOS5 {Acholado) fduﬁle me:ﬁda], ﬁmL‘m* huevo y jarabe de goma.

« COCKTAIL DE ALGARROBINA . S Aalinde : 2 St 2 40.00
Pisco SARCAY quebranta NO1, crema, ﬂgam:bina ',-.rhuevar tyema) R e

o COCKTAIL DE ALGARROBINA VIRGEN {SIN ALCGHDL) SR 28.00
Crema, algarrobina y yema de hueve.

e PERU LIBRE
Pisco SARCAY quebranta NO1, hlelu, limon y caca cola.

40.00

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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« JOHNNIE WALKER GREEN-LABEL 2040z .~ .~ = 7+ = 72.00
« JOHNNIE WALKER GOLD RESERVE 2% Dz et 56.00
« JOHNNIE WALKER SWING 2% Oz. e 49,00
« JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK LABEL 2%20z. 43.00
« JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 2! Oz. 40.00
« JOHNNIE WALKER RED LABEL 21 Oz, 28.00
« CHIVAS REGAL 18 ANOS 2V Oz. ~ g _ 94.00
« CHIVAS REGAL 12 ANOS 214 Oz.- P e e : 35.00
- WHISKEY JACK DANIELS BOURBON 220z, = - 35.00
« OLD PARR 2%2 0z. e T 35.00
PLUS CAFES (3 Onz.)

e SHOT DE PISCO “SARCAY” 26.00 ¢ GRAND MARNIER 35.00

Pisco italia o gquebranta SARCAY Grand marnier con o sin hielo.
e SHOT PISCO MOSTO VERDE “SARCAY” 30, un ~ ® ANISDELMONO 35.00

Torontel, Mollar o Italia. _ s e IS dE[ mono con o sin hielo.
e SHOT PISCO MOSTO VERDE s.u.nmv" 40. un e MENTA BARDINET 30.00

“HOMENAJE” Menta con o sin hielo

Achelady ~ e ANIS NAJAR 30.00
e AMARETTO ~ .- = ". 30.00 - Anisnajarcon osin hielo.

Amaretto con hielo o sin hIeI::.-..'. 'J—:‘. B AlL-EYSF ' _ ' 35.00
e COINTREAU i = et VN e T

Cointreau con o sin hielo. = T e

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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CERVEZA SIERRA ANDINA - .

o -

SRR ff FECH&CUTEC -Impenat Ale 14.90
¢ SHAMAN - IPA e, = 14 ga“ ~-<-"Una cerveza.con mucha lipulo y malta; ideal para

Una IPA con notas citricas y frutal, ideal para _ ~acompanar comidas fuertes y con especias.
acompanar con carnes rojas y ceviches. .-10.5% Alc, Vol. - 99 IBU.
8% Alc. Vol. - 88 IBU. '

e INTI - Golden Ale 14.90
s CHACHAPOYANA - Klosch 14,90 Una cerveza dorada y ligera, ideal para ensaladas y
Una cerveza ligera con miel de abeja, ideal para pescados.
acompanar con ensaladas y comidas ligeras. 5:’5 ‘MC Vol. - 32 IBU.
4.5% Alc. Vol. - 26 IBU. . R S v . -
ot - 4 o JKUKU - Nitro Milk Stout 14.90
o ALPAMAYO - Amber Ale e ~. 14‘190 © Un estilo stout, ideal para acompafar carnes asadas,

Una cerveza roja y Iigern, tdeal con carnes rﬂja.s ST Eescad’ns ahumados, parrillas y chocolate.
~-7% Alc. Vol.--35 |BU.

y pastas.
5.8% Alec. Vol. - 24 |BU.
e o MAMA KILLA - Ginger Ale 14.90
» HUARACINA - Pale Ale 14,90 Refrescante y con toques de kion. Ideal para

combi nar con comidas orientales.

Una pale ale con mucheo cuerpo, ideal para
& ER e 5.1% Alc. Vol.- 35 IBU.

acompanar comidas picantes y mariscos.
6.5% Alc. Vol.- 72 IBU. :

50 JLIAH e i 14 9;: - CERVEZA CANDELARIA
. rter T
Una cerveza negra, ideal para acumpaﬁa.r con carne ‘ WDELAR_IA"DGRADA LAGER 14.90
de res espcialmente, postres de chocolate y comida o CANDELARIA ROJA - LAGER 14.90
parrilla. :
D S = CANDELARIA GOLDEN ALE 14.90
Shite s T, T e CANDELARIA WITBIER 14.90
=St L "‘.J:"”‘ . t_AHDEtARIA PALE ALE 14.90
= - e CANDELARIAREDALE 14.90
T ..,.1 CAHDELARIAJORAkLE PERUANA 14.90

" $MOCHE-LOCHE 14,90

OTRAS CERVBZAS

& CERVEZA INNIS & GUNN 14.90
~ Caribbean Rum Cask
- The Original, Scottish Golden Beer -
- .I'“':' _:"'I,;E‘Gr Be*er.

. HHNEKEN

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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(LIMONADA, CHICHA Mm_u]n, mcmi&oms)

JARRAS B T MDIAS JARRAS

e Jarra Limonada | .20 DD -~ ¢ 1/2 J. Limonada 10.00
e Jarra Limonada Frozzen ' 22.00 e 1/2 J. Limonada Frozzen 11.00
e Jarra Chicha Morada 20.00 e 1/2 J. Chicha Morada 10.00
e Jarra Chicha Morada Frozzen 22.00 & 1/2 J, Chicha Morada Frozzen 11.00
e Jarra de Maracuya 22.00 e 1/2 J. Maracuya 11.00
e Jarra de Maracuya Frozzen 24,00 !41’2 J. Maracuya Frozzen 12.00
e Jarra de Naranjada o 20.00 :.’1!}.’__J..Heﬁanjada 10.00
e Jarra de Naranjada Frozzen 22.00 . . 172 J. Maranjada Frozzen 11.00
e Jarra de Pina 22.00 e 1/2 J. Pifa 11.00
e Jarra de Pifna Frozzen 24,00 e 1/2 J. Pina Frozzen 12.00
e Jarra de Durazno 33,00 e 1/2 J. Durazno 17.00
e Jarra de Durazno Frozzen 36.00 & 1/2 J, Durazno Frozzen 19.00
e Jarra Limonada Francesa - 22,00 e 1/2 J. Limonada Francesa 11.00

® Jarra Limonada Francesa Frozzen = 24.00 e 1/2 J. Limonada Francesa Frozzen 12.00
e Jarra Limonada Americana 22.00 e 1/2 J. Limonada Americana 11.00
e Jarra Lim. Americana Frozzen 24,00 . 1/2 J. Lim, Americana Frozzen 12.00

GASEOSAS, AGUAS EMBGTEI_LADA & AGUA TONICA

e AcquaPanna - .. . ---10.00 - o Ginger Ale Mr.Perkis - 10.00

e S. Pellegrino Sl 10‘00 o Gaseosa Mediana 8.00

e Agua Ténica Mr.Perkis “10. DD 0 Gaseasa Dieta o Zero 8.00
BEBIDAS CA_LIENTES

e Café Americano 7.00 _t__c'llai:luﬁci no 8.00

e Café Vienés - = 10.00° e« Mokaccino 9.00

* Expreso ] . - 7.00 . :

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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o MANZANILLA ADDRADA 12“ D{L ’ jl DJJLIUR;& ﬂE LUCUMA 12.00
Flores de manzanilla, peta!ns de rosas & aciano - -~~~ Anis & lGcuma
e HIERBA LUISA RADIANTE 12.00 & TENTACION DE LOS ANDES 12.00
Hierba luisa, cascara de naranja & caléndula Semillas de airampo, sauco, trozos de fresas & rosas
e CEDRON DEL MONTE 12.00 o DELIRIO DE AMOR 12.00
Hojas de cedron, flor blanca & pétalos de rosas Cedrén, fresas & cartamo
o COCA DE ALTAR o .u,nn._. - o NUBES DE CACAO 12.00
Hojas de coca & malva T ' I‘fﬁscara.y nibs de cacao, coco rallade & canela
o AURORA DE MENTA 12 uu - - DIVINA AMAZONIA 12.00
Hojas de menta, flor blanca & malva. .- Té verde peruano & jengibre & pifa
e ESTELA DE ANiIS 12.00 e SELVA SAGRADA 12.00
Anis & pétalos de aciano Té verde peruano & membrillo
e BENDITO EMOLIENTE 12.00 o ETERNO DESEO 12.00

Cebada, cola de caballe, pifa & membrillo

Fresa, sauco & té negro peruano

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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NUE‘-»TROS CEVICHES“ :
CEVICHE ROMANO 60.00

LENGUADO DE NUESTRO NORTE PERUANO ELABORADO CON LA TRADI-

CIONAL RECETA DE LA CASA A LA QUE LE ARADIMOS UNOS. b:ucmscs
TROZOS DE MANGO KENT. UNOS TOQUES ADICIONALES mu*r BIEN- -
CUIDADOS MARACUYA, DAN LUGAR A UN MANJAR quzmm e

DISPOSICION. e S ALzl A
CEVICHE FRITO 60.00

JUGOS0S TROZOS DE CEVICHE DE LENGUADO FRITOS EM ACEITE -
HIRYIENDO, PREVIAMENTE EMPANIZADOS AL PANKO. UNA COPA CON
UN CONCENTRADO A BASE DE LIMON ¥ AJI LIMO, COMPLEMENTAN
ESETEHPWMEPEG&L@EWHWlWWﬂﬂN """ TR

PERFECTA DUALIDAD MAR Y Tlemu cmnﬁ mlwm o
CIONAL AL QUE LE AGREGAMOS UN_INGREDIENTE Amqﬁw.:‘u
PALTA FUERTE, UNO DE NUESTROS PRODUCTOS BANDERA QUE INCLOF-
DO EN LA PREPARACION DE NUESTRO POTAJE MARINO- POR E LEN
CIAY UN PUNTO DE JUGO DE LIMA Y ACEITE nr:ouvk,. mminui
PLATILLO QUE ES SIMPLEMENTE Exqum S g

DOS TEXTURA - ﬁmnu
DOS FORMAS Y UN MISMO OBJETIVO: SU mnsracmmamoﬂmsﬁ :
Y MUY BIEN CUIDADA COMBINACION DEL CLASICO CEVICHE DE
LENGUADO CON UNA RECETA CONCEBIDA POR LA mni&uw
TRADICIONALES AJIES, CON EL AJI LIMO Y EL JUGO DE LIMON COMO
PROTAGONISTAS... CROCANTES AROS DE CALAMAR FRITOS AL PANKO -,.. i
CORONAN UN PLATILLO CREADO PENSANDO EN CADA UNO DE
NUESTROS CLIENTES-AMIGOS.

*%% DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES S/50.00
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ACEVICHADO DE PULPO AL OLIVO - 61.00
DOS SABORES EXQUISITOS QUE SE MARIDAN CON UNA PERFECCION
CASI MAGICA. UN SUAVE PULPO ES TRABAJADO CON MANO MAESTRA
CON LA RECETA TRADICIONAL DEL CEVICHE A LA QUE SE @i‘mu <%
DOSIS JUSTA DE CREMA DE OLIVO- Hm-t“l. i-:’snl.cfl.’mmﬁ LA

CASA. - : . w-'-u'-—---\,.-.'. r—

CEVICHE TROPICAL 60.00
DELICIOSA COMBINACION DE TROZOS DE LENGUADO NORTERO CON
LIMON Y MARACUYA, EN UNA ATREVIDA PREPARACION COMPLEMENTA- :

DA CON JUGO DEAGUAYMANTO. szummmnmmsu S

! '_F" & 'r-'

PASTA MARINADA = 76.00
CON N A LA PARRILLA - AR
PASTA ARTESANAL ELABORADA CON uns;mmnﬁ_.
SU PREPARACION Y COCCION, ES mmtﬂnmm:ﬁm:.
TES Y ESCOGIDOS MARISCOS. SERVIDA CON UN FILETE D'E‘.u.mﬂﬂ A'[A i

DAD‘ESDELAEA’S& ; s

TATAKI DE ATUN P
PARTE DE NUESTRA HERENCIA ORIENTAL ESTA mmm EN- lim.f =
RECETA QUE PONEMOS A DISPOSICION DE SU SELECTO PALADAR.

CONOCEDORES DE LOS EDUCADOS Y mmm . DE
NUESTROS CLIENTES, LOS PONEMOS A mutga CON ESTOS BASTEHES y
DE ATUN MARINADOS CON FINAS ESPECIAS Y SELLADOS LEHTMIEHTE i
AL INTENSO CALOR DE LA PARRILLA HASTA cmm—a—mrmﬂ S
EXACTO RECOMENDADO POR EL CHEF... BIEN COCIDO. o o

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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EL CHEF SUGIERE
SALMON O ATUN A LA PARRILLA a:;_ﬁﬁ

DE INCONFUNDIBLES SABORES AMBOS. LA CASA LE OFRECE DOS
OPCIONES QUE PONEN A PRUEBA LOS PALADARES MAS EXIGENTES.
NUESTRA SALSA PARRILLA Y EL TIEMPO JUSTO AL FUEGO BAJO LA~ -
ATENTA MIRADA DEL CHEF, LE GARANTIZAN UN MANJAR A'SU MESA. -

L

e, TR P

e i e s

LANGOSTINOS MISTER BERRY 64.00
EN UNA ATREVIDA PERO DELICIOSA APUESTA, EL CHEF UTILIZA LOS
MAS APETITOSOS Y MEJOR ESCOGIDOS LANGOSTINOS DE NUESTRO
MAR, QUE RECUBIERTOS DE COCO Y SUMERGIDOS EN ACEITE HIRVIEN-

ummrmnwvsupmucmmuﬁlﬂy e B

e e el

LANGOSTINOS A LA PIEDRA- Z h"'s&m""
LUEGO DE UNA CUIDADOSA SEI..EI:CIéH E.TEEME—H.HEW ’E

ey e e

AL WHISKY SUS MEJORES LANGOSTINOS, QUE LUEGO DE MARINARLOS
EN AJONJOLI Y OTRAS ESPECIAS OFRECEN UN BOCADO DIGNO ﬁ'

CONOCEDORES. e

CALAMARES AL OPORTO 3 58 ﬂu .....
EL GUSTO UMICO DEL OPORTO ES DESTACADO mnnmm I:'.H
UNA SALSA QUE ES EL BROCHE IDEAL PARA UNOS ca.ulﬂ,n!s

MOS DE PULPA DE CANGREJO Y Lmﬁnmﬂﬁs PICADOS. CON uucm'
CARINO Y DEDICACION, CHEF Y SU EQLHF’D Aﬁm Esr-'utszos Y
SIGUEN PASD A PASO LA RECETA QUE D-ESAHRGLLM{.DN-ELHHEQ A
PROPOSITO DE HALAGARLO Y CONSENTIRLO. i

*%% DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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CAUSA CROCANTE DE PULPA - 68.00
DE CANGREJO Y LANGOSTINOS

EL TEMPURA POR EXCELEMCIA. LUEGO DE. LARGAS mm Yo
PRUEBAS, EL CHEF Y SU EQUIPO BRINDAN UNA ALTERNATIVA uu"'ﬁ'uu ¢
A SU DISTINGUIDA CLIENTELA. SUAVE MASA nE‘PAPAs AHAIHLLE DA
FORMA A LOS TUBOS RELLENOS DE PULPA DE CANGREJOS, LANGOSTI-
NOS Y UNA MAYONESA MUY ESPECIAL. LA TEMPERATURA mmai_ :
LOS DOS EXTREMOS, HACEN DE ESTE PLATILLO UNA DE NUESTRAS
MEJORES CARTAS DE PRESENTACION. SALSA GUACAMOLE ACOMPARA
ESTA DELICIA. DISFRUTELA.

SRR e e 1 R a

CAUSADELACASA - 64.00
TRES (CONOS DE NUESTRA GASTRONOMIA EN UNA MISMA CREACION.
UNA CANASTILLA HECHA A BASE DE MASA DE CAUSA FRITA EN ACEITE
HIRVIENDO, CONTIENE UN JUGOSO LOMO SALTADO CON EL CORTE
JUSTO PARA LA PRESENTACION. LA mmum; ﬂecmcm u.
RECETA TRADICIONAL COMPLEMENTA UNA nus‘rum DE m quE
RESULTA UNA TENTACION IHELI.II:IIELEW ‘I'Dm 'm.IETRDS C-I..IEFI-
TES. .

CAUSA CRIOLLA {CABIIH'D 'ﬂ PATU} 59 DD
YUCAS SUAVES COMO LA MANTEQUILLA, SON AMASADAS PARA.
FORMAR UNA CAUSA RELLENA DE TIERNO PATO DESHUESADO cr!i Ln
PREFIERE EL CLIENTE, DE NUESTRO INCONFUNDIBLE CABRITO DE
LECHE. LA SAZON Y ESMERO DE NUESTRO EQUIPO POR MANTENER LA
RECETA ORIGINAL QUE TANTAS SATISFACCIONES NOS Hiﬂﬂﬂﬁl”v % 1
LOS ULTIMOS 35 AROS, SON LA GARANTIA QUE OFRECEMOS A
HUESTROS APRECIADOS CUEHTES. =il

o

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS $/40.00 - LICORES S/50.00
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EL CHEIJ SUGIERE

RISOTTO MACRE CON CABRITO O PATO 61.00

UN VERDADERO EJEMPLO DE SINCRETISMO CULTURAL PLASMADO EN
NUESTRA GASTRONOMIA. UN TIPICO RISOTTO ELABORADO CON LA
AUTENTICA RECETA ITALIAMA, TOMA CUERPO CON NUESTRA TRADI-
CIONAL SALSA HUANCAINA FUSIONADA CON ZAPALLO MACRE, Y NO
SATISFECHOS CON ELLO, CORONAMOS ESTE MAHJ@ _gqu, UN
CRIOLLO CABRITO O PATO GUISADO Hnn'rsﬂo nm-l.iﬁsma :

LOMO CAPRESE 70.00
CORTE DE LOMO FINO DE RES PROVENIENTE DE LA RAZA ABERDEEN
ANGUS URUGUAYA, ES TRABAJADA A LA PARRILLA AL ESTILO DE LA
CASA Y BANADO EN NUESTRA SALSA NAPOLITANA CASERA, PERFUMA-
DA CON ALBAHACA BB QUE EVOCA EL CLASICO SABOR MEDITERRA-
NEO. MOZZARELLA GRATINADA CUBRE-ESTA CREACION DE NUESTRA

CASA QUE CONJUGA PERFECTAMENTE LA TRADICION ITALIANA ¥
NUESTRA COCINA PERUANA. UNA PERFECTA COMBINACION.

RISOTTO CON PULPO PARRILLA °  *  66.00

EL TRADICIONAL RISOTTO ITALIANO HECHO CON u m:m _—
ITALIANA ORIGINAL. ESTE ES FUSMHAWEUH’MEALSA :
HUANCAINA EN EL PUNTO JUSTO DE SABOR Y COLOR, QUE | RESALTA. -
VIVAMENTE UN PULPO A LA rmﬁu.ammbﬁnpuumnt e
CASA. o i o

LOMO CON PULPO ANTICUCHADO - BD uu

CORTE DE LOMO FINO DE RES PROVENIENTE DE um EEN
ANGUS URUGUAYA TRABAJADA A LA PARRILLA AL ESTILO DE LA CASA, ,
MONTADA CON TENTACULOS DE PULPO ANTICUCHADO; SON LA
COMBINACION PERFECTA DE SABORES PARA UN PALADAR SELECTO Y-
SIEMPRE DADO A NUEVAS EXPERIENCIAS CULINARIAS. o

*%% DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES S/50.00
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TACU TACU CON PULPO PARRILLA  64.00
LA CASA UNE EL TRADICIONAL TACU TACU CRIOLLO, CORONADO CON
TENTACULOS DE PULPO MARINADOS A FUEGO LENTO CON NUESTRA

ESPECIAL SALSA PARRILLA. g =5 R AT
e ot o _ﬂbﬁu‘w 3

CROCANTE DE CALAMAR 64.00
ANILLAS DE CALAMAR AL PANKO SOMETIDO A FRITURA PROFUNDA. UN
PLATILLO CON RAICES ORIENTALES PRESENTADO CON NUESTRA SALSA
DE ANGUILA ENRIQUECIDA CON SEMILLAS DE AJONJOLI TOSTADAS.
UNA VERDADERA Y EJ':C!JISITE PﬁﬂPUE&T& Fum DE NUESTRA -
COCINA PERUANA-NIKKEL : o -'w'.-_'.- S

5- ;"-__.a—c.

PAICHEMARYRIO . .~ - « 6
UNA PROPUESTA EXOTICA Y MUY-ORIGINAL. UNA PIEZA DE FIL E
PAICHE, A LA PLANCHA “EL REY mm‘ﬁ-mu.ﬁsﬁsmﬂm ~
MENTADO, MONTADO POR UNA GENEROSA PORCION DE Puu'n

MARINADO CON NUESTRA SALSA PARRILLA. mm:mm'

PARA QUIENES BUSCAN SABORES Exﬁn‘ms;
5 -5?‘

EL PLATO BANDERA DEL PERU PARA MUCHOS, ESTA '!I'EEH UHA

PROPUESTA UNICA: DADOS DE FILETE DE mmmmn a
PUNTO DE CEVICHE DE LA CASAY SELLADOS EN Pmm
EN JULIANA BARADA CON EL JUGO DEL CEVICHE ENRIQUECIDO COH
AJ| ESCABECHE Y LIMO, REMATAN AL SERVIRSE Bﬂb%m £

CREACION. GUARNICION SELECCIONADA ESPECIALMENTE PARA ESTE
PLATILLO, HACE DE EL, UNA DE NUESTRAS MEJORES PROPUESTAS.

CEVICHEALAPLANCHA- ~  60.00

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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ALORENZADO DE CORVINA a&.n'n"

UN VERDADERO EJEMPLO DE UNA RECETA DE ANTANG VUELTA A LA
VIDA FUSIONADA AL ESTILO DE LA CASA. ESPESADO DE CHOCLO
CRIOLLO ACOMPANADO DE UN PESTO mul‘rmnin!nvmc,mﬁ
DADOS DE CORVINA ESCABECHADOS A LA PLANCHA. Mﬂ“
ANTARO CON UNA rnrsmncmu DE hmr‘” R e R

LOMO ROSE 69.00
CORTE DE LOMO FINO DE RES PROVENIENTE DE LA RAZA ABERDEEN -
ANGUS URUGUAYA, ELABORADD A LA PARRILLA AL ESTILO DE LA CASA
Y BANADD EN MUESTRA SALSA ROSE. SALSA DE ORIGEN MEDITERRA-
NEO ELABORADA CON NUESTRA NAPOLITANA DE LA CASA, SALSA
BECHAMEL Y VINO CABERNET. ESTA CREACIGN CONJUGA PEilﬂ:crA. :

MENTE LA TRADICIGN ITALIANA DE UNA PERFECTA FUSION.

RISOTTO DE LA CASA 7 ?4.l:ln
LA CASA PONE A :unsanmm:lﬁn uE Hugsmﬂs mm@ e

RISOTTO AL PESTO PERUANO. uwmmu, 2
LECHE Y ESPECIAS DE UNA DE LAS RECETAS MAS Tmmmmzs"ﬁ!"-- 2
NUESTRA CULINARIA NACIONAL, SE COMJUGA MUY BIEIL ﬂ
mmvummmnawmm 1

HORNO O CON DADOS DE mmm&umm > :T‘_ =
CORVINA AL AJO EN ESCAMAS sz Dﬂ

DEL MAR A LA MESA, FILETE DE CORVINA HﬂRTEﬂhﬁLAMlﬂH,
BANADA SUTILMENTE CON HAHTECHJILLAHEWT mnﬁﬂhﬁ Oﬁ-
ESCAMAS DE AJOS FRITOS Y PEREJIL. mmoﬂmﬂm, Gi.lhﬂl'ﬂ-
CION A ELECCION DEL CLIENTE. ’ =

*%% DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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TACUTACU CONMARISCOS @ 62.00
SALTEADOS AL PISCO ACHOLADO

SELECCION DE FRESCOS MARISCOS SON SALTEADOS CON NUESTRO
LICOR BANDERA, ADQUIRIENDO UN AROMA Y UN SABOR INSUPERA-
BLES. ACTO SEGUIDO, EN LA MEDIDA JUSTA, NUESTROS AJIES Y
ADEREZOS TRADICIONALES DAN LUGAR UN MUY INTERESANTE GUISO
DE MARISCOS QUE MONTADOS SOBRE UN TACU TACU CRIOLLO Y, ~
ACOMPARADO DE PAPAS FRITAS, SE CONVIERTEN EN UNA MAS QI.IE .
RECOMENDADA OPCION PARA UN DIA LARGO E INTENSO.. = — = - =

L L R

LANGOSTINOS ORIENTALES 68.00
OTRA PROPUESTA CON RAICES NIKKEI QUE PONEMOS A SU CONSIDERA-
CION. NUESTRO YA CONOCIDO PANACHE DE YERDURAS ES COMBINADO
CON LOS FIDEOS CHINOS CON- EL TOQUE ORIENTAL DE Lﬁ.ﬂSAQI.IE LE -
DA UM SABOR DIFERENTE Y UNICO. LILH’EDS'I'IHOS AL PAHKD REFD’SAN

¥

SOBRE ESTA DELICIDSGYAFEI'I'I’IJ’SDLECI-IG o e

LOMOALJUGO - - " EB.BD
DADOS DE LOMO FINO DE RES SON FLAMEMR!E wwm‘.i;ﬁﬂ

DEMI-GLACE ENRIQUECIDO CON FINAS ESPECIAS Y Aﬁ'l"ElHl‘l‘iS,‘f
CUBITOS DE ZANAHORIA SELECTAS, HACEN DE ESTE PLATILLO UNA DE -
NUESTRAS INSIGNIAS. UN TOQUE SECRETO DE LA CASA, ms*m
AUGURARLE UNA EXPERIENCIA mrlclL nrmumn. S

TALLARINES AL RAGU DE I'IDHGOS et i#.hb_.
& LANGOSTINOS g
FINOS CORTES DE HONGOS FRESCDS HOS5 PERMITEN ﬂﬂ'l'fﬂﬂ UH
RAGU QUE, CON LANGOSTINGS EmesmuLPumuEHcmur %
CALOR, DAN LUGAR A UNA DE LOS PLATILLOS MAS APRECIADOS POR
HUESTROS CLIENTES. LA PASTA CASERA, m DTAEI:.IATELLE,
ES EL SILENCIOSO PERO INFALTABLE ACOMPARANTE DE ESTA
DELICIA.

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS $/40.00 - LICORES S/50.00
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/1T PLATOS,DE EN’I’RADA
(ENSALADAS & PIQUBOS POR DOCENAS)

ENSALADAS DE LA CA ‘iA

ENSALADA CESAR DE POLLO 44.00
(Lechuga, filete de pollo grillado cortado en tiras,
dados de pollo condimentados con especias al

estilo de la casa fritos y cubiertos con ajonjoli,

tocino frito, pecanas picadas y queso parmesano).

ENSALADA CESAR CLASICA
(lechuga, tocino, pecanas & parm\‘:ﬁiiﬂu}

ENSALADA CESAR DE ATUN
(Lechuga, filete de atun en conserva, tocino frito,
pecanas picadas acarameladas y queso parmesano).

ENSALADA CAPRESSE 30.00
(Queso mozzarella, tomate y hojas de albahaca).

ENSALADA CAMPESINA
(verduras cocidas & queso fresco en dados).

DOCENAS (12 UNI) DE

CONCHAS DE ABANICO & CHDR:US

e Choros a la chalaca T ﬂ,ﬂﬂf
e Conchas a la chalaca =i 44.00

e Conchas a la parmesana ==t ﬂdﬁ
e Conchas a la huancaina ~ ~ ~ 51.00 -
e Conchas a la mantequilla negra 51.00

# Conchas a la mantequilla de limén -~ -51.00

30.00
S fuerte).

- 36.00 .

27.00 =

.E_H'SALADA 'MIETA DE VERDURAS

del
- 1ablo Heineken
_ENSALADA DE ATUN 24.00

(Cebollas cortadas en juliana, huevo duro, lechu-
ga, papa sancochada en cuadritos, tomate y pere-
jil picades).

ENSALADA DE PALTA 26.00
(Cartes detgadns montados en espiral de palta

25.00

(verduras frescas y cocidas de temporada).

ENSALADA DE VERDURAS FRESCAS 25.00
(verduras frescas de temporada).

~ ENSALADA DE VERDURAS COCIDAS 25.00
{(verduras cpcid_a[s-de temporada).

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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(CAUSAS, CHUPES, SUDADOS & OTROS CONCENTRADOS)

CAUSAS it il

e Causa de atun e

e Causa de Langostinos Fria

e Causa de Langostinos Caliente

e Causa de Pulpo al Olivo

e Causa Crujiente de Mariscos

e Causa Marina Fria (Rellena de Mariscos-»y-&&lsa Gatf)
e Causa de Mariscos Caliente -~ G
e Causa de Pulpa de Cangrejo et ..-_'-_, T

e Causa Crujiente de Corvina o
e Causa Trujillana (Con Filete de Corvina)
e Causa de Pollo y Atldn

e Causa de Pollo

CHUPES, CONCENTRADOS. " CREMAS £ SOPAS

& SUDADOS

e Chupe de langostinos ~50.00 e Shambar (sélo los lunes) 24.00
e Chupe de pulpa de- cangre;g -~ 58, Dﬂ e Crema de verduras 28.00
¢ Chupe de mariscos 50 Dﬂ - Crgma de champmnnes 32.00
e Chupe de corvina T TT47.00 -eCremadee esparragos 30.00
e Chilcano de corvina.. 4? ﬂﬂ e Supa a la minuta (lomo de res) 47.00
e Parihuela (corvina y mafif-_'fﬁi "55 ﬂﬁ S . Sopa criolla (huevo y aji) 47.00
¢ Sudado de mariscos (sélo {-n"’é.i-iscns} 64.00 - D1e‘ta de pollo (presa) 32.00
¢ Sudado de corvina 60.00 :

e Sudado marinado (corvinay mariscos) 64.00

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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(Escmcmss, TORTILLAS, 'mmns, CHAMPINONES & OTROS)
ESCABECHES &_ﬁJiES M ALGUNM ENTRADA’-?
i TRADILTONALEH
* Escabeche de atun (filete entero) 45 00,7 < CHAMPINONES & OTROS
e Escabeche de pollo 42 00555 n
e Escabeche de corvina 49.00 ~ * Esparragos a la parmesana 39.00
e Aji de gallina (sin arroz) 42.00  * Champifiones a la plancha 42.00
e Aji de gallina (con arroz) 48.00 e Palta con langostinos 52.00
.. ¢ Paltaalareina (con pollo 45.00

TORTILLAS e . e Cocktail de langostinos 53.00

' : - Cocktail de mariscos 54.00
* Tortilla de verduras ' Zﬁ‘ﬂﬁm, !"__'I-"apa a la-huancaina 18.00
¢ Tortilla de champinones 42.00 e Ocopa 20.00
. Tortilla de langostinos : 52.00 e Tortilla espafiola 36.00
. Tortrlla de pulpa de b 2 68.00 . 5 Pedos de yuca a la huancaina 32.00
e Tortilla de pollo y tocino 46.00 e Dedos de yuca a la ocopa 36.00

TIRADITOS DE LA CASA
(LENGUADO O CORVM & MARISCOS)
TIRADITOS DE PEbLADD - TIRADITGS MIXTOS
e LENGUADO O CORVINA &

¢ Tiradito de pescadu naturai—' e —55 DD ; kRIS.COS)
e Tiradito a la crema = ? 59.00-- = Tlradlto mixto (lenguado y mariscos) 58.00
¢ Tiradito a las 02 cremas . 52 UD . T}rad“q—m]xta alacrema 62.00
e Tiraditoalas 03 cremas -~ = ﬁZLIDD ~ s Tiradito mixto 02 cremas 64.00
¢ Tiradito a las 04 cremas 66.00 - o Tiradito mixto 03 cremas 66.00
¢ Tiradito a las 05 cremas - 6800 _  Tiradito mixto 04 cremas 68.00
e Tiradito a las 06 cremas -~ 70.00 ¢ Tiradito mixto 05 cremas 70.00

) fl'_itfaﬂitc mixto 06 cremas 72.00

Ja-g== -

Cremas disponibles: : R e 8
AJi, ROCOTO, OLIVO, VERDE, BLANCA'Y PIMIEHTD

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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CEVICHES DE PEb(.ADO

® Ceviche clasi:n e 56 nn = ==

¢ Ceviche a la Crema 59.00 o Ceviche Mixtu [Pes:ado y mariscos) 58.00
e Ceviche a las 02 Cremas 62.00 e Ceviche de Langostinos 58.00
e Ceviche a las 03 Cremas 64.00 e Ceviche de Conchas de Abanico  58.00

; ¢ Ceviche de Pulpo 58.00
i wg Cﬂ:che de Mixtura de Mariscos 58.00

k}%h%g (1:) S‘;f IGRE/ PE SCADO Y . Ceviche Mixto a la Crema 60.00
e SR ) CB?IchE Mixto a las 02 cremas 63.00

e Leche de Tigre de Mariscos 30.00 * Ceviche Mixto a las 03 cremas 65.00

e Leche de Tigre de Pescado 30.00

e . a7 TR

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S5/40.00 - LICORES S/50.00
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(CORVINA, MARISCOS & OTRAS ¢ :

3 .a.-"d s ﬂ_.l" T W

CHICHARRONES TRADICIONALES -+

¢ Chicharron de corvina : _ " e 56.00
¢ Chicharron mixto (corvina y mixtura de mariscos) 58.00
e Chicharron de mixtura de mariscos (s6lo mariscos) 58.00
e Chicharron de cerdo con zarza criolla y yuca sancochada 52.00
e Chicharron de pollo . : 45.00
¢ Jalea (corvina y mixtura de- rnariscoﬁ“ e e 3 - 58.00
e Chicharrén de pulpo : Sl i e 58.00
e Chicharron de langostinos : e e N 58.00
e Chicharrén de calamares e 58.00
e Chicharron de pulpa de cangrejo 68.00

CHICHARRONES DE CORVINA
ACOMPANADOS DE SALSAS

e Chicharrén de corvina en salsa de champifiones. 64.00

e Chicharron de corvina en salsa de pulpo : 64.00
¢ Chicharron de corvina en salsa de langostinos 64.00
e Chicharrén de corvina en salsa de mariscos 64.00
e Chicharron de corvina en salsa de calarrfai'es b o e s 64.00
* Chicharrén de corvina con otras salsas l‘"“; _fﬁ SRes CER Y

(**) Otras salsas: quattro ,‘armngg: aéa”o vasr:ﬂ esparragus flman vino bianco hawaiana, a la
menier, a la menier con a!cnparms e rrrﬂmm, qpa]'rmm

CHICHARRONES DE MARISCOS 0

ACOMPANADOS DE SALSAS o S

e Chicharrén de mariscos en salsa de champifiones =~ ' 66.00
e Chicharrén de mariscos en salsa de mariscos .. - 66.00
e Chicharron de mariscos en salsa de Iangr:rstmﬂr ' - 66.00
e Chicharron de mariscos en szaisa de pulpa de cangrejo 70.00
e Chicharron de mariscos en salsa'de calamares e 66.00
e Chicharron de mariscos con otras salsas (**) 64,00

{**) Otras ',sm'sus uattmrt‘nrmuﬁgi, a;‘mo asca, esp?rragus {imon, vino blanco, hawaiana, a la
menier, a la menier con alcaparfds, chorrillana, napolitaria

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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A COCIN’AAL ESTILO DE LA CASA

‘..-, *a

. e o, Fog

LANGOSTINOS =~ = = MI:(TURA DE MARISCOS

e Tacu tacu en salsa-de Iangustmﬂs 50 ﬂU 3 1 Cali - cau  marino- - : 60.00

e Langostinosalavasca 60, 00 e Tacu seco de mariscos 60.00

e Langostinos a la parrilla ~ 60.00 e Tacu - tacu marino 60.00

¢ Langostinos al ajillo 60.00 ¢ Tacu - tacu en salsa de mariscos 60.00

o Langostinos al panko 60.00 ,

e Langostinos en salsa agridulce 60.00 ATUN

e Langostinos a la crema 60.00 . * Atun a la plancha o parrilla 66.00

e Langostinos BBQ T 60.00 -~ ° Ai'un rnarmado (con guiso mariscos) 72.00

CALAMARES Sy “‘,_‘_‘j,;S?"*LMUN

e Calamares al coRac 68.00 ‘¢ Salmon a la plancha o parrilla 66.00
e Salmén marinado(con guiso mariscos) 72.00

PULPO e Salmon a la menier 69.00

¢ Pulpo al olivo : 56.00 ¢ Salmon a la menier con alcaparras  69.00

e Pulpo a la parrilla _ 3 58.00

PICANTES & REVENTADOS

® Picante de langostinos 60.00

e Picante de conchas de abanlco g ":_"' '60.00

e Picantedepulpo - =~ ... - < " 60.00

e Picante marino T R 6000

e Picante de pulpa de cangrejo A -' s ﬁE 00

¢ Reventado de pulpa-cangrejo .~ - - 68.00-

® Mariscos reventados (tomate y oregané} 5‘§ 01}

e Mariscos saltados al pisco ‘acholado -~ ° 52 ﬂIEII

ADOBOS DE CERDO oA, i :

¢ Adobo de cerdo con zarza criolla y yuca !‘.aricachada T 50.00

® Adobo de cerdo con aji de huevos {con papa ﬁam:nchada y arroz) 50.00

T g o R g gl

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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¢ Cabrito guisado ¢/ hueso (solo toﬁtilla}

¢ Cabrito guisado huando (deshuesado)

e Tacu tacu c/ cabrito guisado c/ hueso (solo costilla)
¢ Tacu tacu c/ cabrito guisado huando {deshuesadu]l

PATO AL ESTILO DE LA LA‘-’.A e

e Pato guisado (con huesa} :

¢ Pato guisado huando (deshuesado)

e Arroz c/ pato (con hueso)

¢ Arroz ¢/ pato huando (deshuesado)
¢ Tacu tacu c/ pato guisado (con hueso)
¢ Tacu tacu c/ pato gmsadn huandu {deshuesadn}
¢ Pato Saltado S

CUYES AL ESTILO DE LA CASA

e Cuy (1/2) frito =
e Cuy entero frito =~ = _._,-.'-'_.

- 47.00

" asillero
del 5 *

;lﬂhlu Heineken

54.00
47.00
54.00
49.00
56.00

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S5/40.00 - LICORES S/50.00
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ARROCES CON LOMO FINB DE RE& ~ sy

CORVINA & OTRAS CARNES - g T o

e Arroz con mariscos S 58.00
e Arroz verde con mariscos 58.00
e Arroz chaufa de mariscos : 58.00
e Arroz con langostinos 3 i 58.00
e Arroz chaufa de langostinos AR A ‘, : . 58.00
e Arroz con conchas de abanico- N e S : 58.00
e Arroz chaufa con conchas de abanico. .~ - 58.00
e Arroz con choros ' : 58.00
e Arroz con calamares 58.00
¢ Arroz con pulpo 58.00
e Arroz con corvina : 58.00
® Arroz tapado criollo (res y cerdo) ) 65.00
e Arroz verde con cerdo en trozos SRRt et e 50.00
e Arroz amarillo con cerdo en trozos- -~ - . 50.00
e Arroz verde con lomo fino en trozos (res) ' 65.00
* Arroz amarillo con lomo fino en trozos (res) - 65.00
e Arroz verde con pollo (filete de pollo a la plancha} = % 46,00
e Arroz amarillo con polio [fliete de pu![o ala plancha) - e 46.00
* Arroz con champifiones .~ . = - —— N 46.00

*%% DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES S/50.00
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RISOTIOS DE LA CASA _ﬁ opt L,-_w- ' ﬁ :
¢ Risotto piamonteés : : 70.00
¢ Risotto frutto di mare 64.00
¢ Risotto de langostinos 64.00

¢ Risotto a la huancaina con langostinos  64.00
» Risotto sephia (calamares en su t‘.lnta]l 64. D&

.:1--'

RISOTIOS SOLO CON SALSA_S

e Risotto parmiggiano (Parmesano, Orégano y Crema doble)
e Risotto a la huancaina (Crema de Escabeche, Queso Mantecoso y Crema doble)

¢ Risotto a la fiorentina (Albahaca, Vino Blanco, Crema doble y Parmesano)

# Risotto quattro formagegi (Mozzarella, Cuartirollo, Queso Mantecose, Parmesano)
¢ Risotto pomodoro (Tomate & albahaca)

# Risotto siciliano [Mcachnfas, jamén & pimientos)

e Risotto al aji seco (Crema doble; Aji Panca y Mirasol, Vino ﬁlanco}

¢ Risotto milanés (Vino blanco, tocino & azafran)

® Risotto branco (Vino blance & rnant.equilin] %

RISOTTOS CON SALSAS & OTRA}){;ARNIL&

e Risotto (**) & con corvina (planc_h_a_ o -parr_l_ll_a} \

» Risotto (**) & con cerdo (planchao parrilla)y = =

e Risotto (**) & con lomofino a la p"la’@nci'l&' (res) S
¢ Risotto (**) & con sabana de lomo fino a la planchﬂ'{res]'

¢ Risotto (**) & con sabana de lomo fino al panka {res}

e Risotto (**) & con atan (plancha o parrilla)

e Risotto (**) & con salmon (plancha o parrilla) .

e Risotto (**) & con suprema o milanesa d&poﬂb

e Risotto (**) & con filete de pollo a la plancha

Heineken

45.00
45.00
45.00
45.00
45.00
45.00
45.00
45.00
45.00

65.00
58.00
70.00
70.00
70.00
76.00
76.00
95.00
55.00

{**) Risotto en salsa de: huancaina, #erdé"{}ie_s_ﬁgiﬂ.éfuano), Ai‘fr&dn, pesto, parmiggiano,

fiorentina, quattro formaggi, pomodoro, al aji seco, milanes, branco.

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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/11N PAS’I‘AS CASERAS
(TAI.I.ARINES & TAGI.IKI‘ELI.ES)
. \ . u -.- ‘ _; o ‘f ,.," ':.' ‘ = _,. '/ =

PASTAS C ASERA.‘: sém ﬂGN s.ums i o A

¢ Pasta casera a la huancaina e 36.00
o Pasta casera en salsa al pesto ' ' 36.00
e Pasta casera en salsa verde 36.00
e Pasta casera a lo Alfredo : 39.00
e Pasta casera a la napolitana : o 36.00
e Pasta casera parmiggiana i, v : = 38.00
¢ Pasta casera a la fiorentina. - T v e 38.00
e Pasta casera quattro formaggi-- . -~ e 40.00
e Pasta casera pomodoro T et : 36.00
¢ Pasta casera al aji seco 5 37.00
e Pasta casera al estilo milanés 38.00
e Pasta casera al estilo branco 36.00
¢ Pasta casera a la crema con champifiones (con salsa blanca) 46.00
PASTAS CASERAS SALTADAS

e Pasta casera saltada con Eh'arﬁﬁiﬁ.ohés > = 48.00
e Pasta casera saltada con langostinos 62.00
¢ Pasta casera saltada con marisces 62.00
¢ Pasta casera saltada con conchas de abanlcn T 62.00
e Pasta casera saltada con lomo fino de Te3 b oot o ' 70.00
e Pasta casera saltada concerdo. . =~~~ :'_-_ . i S 55.00

e Pasta casera saltada con pollo : _ iy : 46.00

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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PASTAS CASERAS CON SALSAS & CON‘MARISCOS. .

o Pasta casera en salsa de langostinos ; BT e
e Pasta casera en salsa de mariscos

¢ Pasta casera a la crema con champifones y langostinos

¢ Pasta casera a lo Alfredo con langostinos

e Pasta casera a la huancaina con Iangnstlnns e

¢ Pasta casera marinada (mariscos enfomatados}

PASTAS CASERAS CON SALSAS & G'I RA‘-T. CARNE&

_asillero
SARCAY Q

Heineken

62.00
62.00
62.00
62.00
62.00
62.00

e Pasta casera marinada (mariscos entomatados]l con corvina (plancha o parrilla) 70.00
¢ Pasta casera marinada (mariscos entomatados) con atun (plancha o parrilla) 74.00
¢ Pasta casera marinada (mariscos entomatados) con salmeén (plancha o parrilla) 76.00

* Pasta casera a la finocceto (corvina, verduras & aceite de oliva)
e Pasta casera a la francesa saltados (con corvina & salsa blanca)

e Pasta casera (**) & con suprema o milanesa de pollo- -

¢ Pasta casera (**) & con filete de pollo a la plancha

¢ Pasta casera (**) & con lomo fino de res a la plancha

¢ Pasta casera (**) & con lomo fino Sa[tadﬂ (res)

e Pasta casera (**) & con sabana d& Iomu fino. {res} a la plancha
e Pasta casera (**) & con sabana de lomo fino- {:esi ai.pauka =

e Pasta casera (**) & con Lomo fino {RES} con Pulpn Antlcur:hadn

e Pasta casera (**) & con cerdo a la plancha
e Pasta casera (**) & con sabana de cerdo: amlanﬁha

¢ Pasta casera (**) & con corvina (p!ancha o parnlla]

e Pasta casera (**) & con atun (plancha o parrilla)

e Pasta casera (**) & con salmén (plancha o parrilla)

66.00
66.00
52.00
49.00
70.00
70.00
70.00
70.00
85.00
56.00
56.00
66.00
72.00
72.00

(**) Ravioles con salsa: huancaina, pé;t;:l {E&sfﬁ.?efuana}, salsa verde, Alfredo, napo-
litana, parmiggiano, fiorentina, quattra farmaggr pamadom al aji seco, milanés,

brancﬂ

*%% DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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RAVIOLES SOLO LONSALSA&-“' o

¢ Ravioles ala huancaina : S :41.’! EI'EI'

e Ravioles ensalsaverde- =~ . 40.00

e Ravioles al pesto 40.00

e Ravioles a lo Alfredo 40.00

¢ Ravioles a la napolitana 40.00

® Ravioles a la fiorentina : ; -40.00 -

e Ravioles pamiggiano q‘“”4d" 00 -

e Ravioles quattro formaggi e AR O0 :

e Ravioles pomodoro A g ﬂp:'ﬂq_“'"'

e Ravioles al aji seco 40.00"

® Ravioles con salsa estilo milanés 40.00

e Ravioles al estilo branco 40.00

e Ravioles en salsa de champinones 55.00

RAVIOLES ACOMPANADOS CON MARISCOS

e Ravioles en salsa de langostinos ' : 64.00

® Ravioles marinados (mariscos entomatadusj R 62.00
¢ Ravioles frutto di mare [ SEIE 64.00

RAVIOLES LDN SAL.‘:ASR OTRAS CJQ.RNES

¢ Ravioles (**) & con:-lomo flnﬂ»{re_sj_a.;a;p[gngt!g;__; - S : 73.00
* Ravioles (**) & con sabana de lomo fino (res) a faplancha 73.00
e Ravioles (**) & con sabana de lomofino (res) al panko - 73.00
® Ravioles (**) & con atun {plancha 0 parrllia} 75.00
* Ravioles (**) & con salmon {plam:ha o parnlia} ; : 75.00
e Ravioles (**) & con'suprema u_mllanesa de pulin_ e 55.00
* Ravioles (**) & con filete de pollo a la P]anchaf*.’-f-' s : 51.00

(**) Ravioles con salsa: huancmna, pesto (Pesto. Peruana), salsa verde, Alfredo, napo-
litana, parmiggiano, fiorentina, quaftrﬂ—farmuggi, pomodoro, al aji seco, milanes,
branco.

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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PLATOS TRADILIONALES CON .PLA IS INTERNACIONALES/
CORVINA e o F_HS N CON CORVINA
e Corvina a la parrilla S a1 DD i_Cnrvinutamemer 62.00
e Corvina a la plancha 58.00 e Corvina ala menier con alcaparras 62,00
e Corvina frita o arrebozada 58.00 e Corvina a la plancha con finas hierbas 62.00
e Corvina a lo macho 64,00 e Corvina al vapor con finas hierbas 62.00
¢ Corvina saltada criolla 62.00 e Corvina ala mozzarella 62.00
e Corvinasaltadaalaplancha  62:00 “e Cagyina ala campesina 62.00
e Corvina al panko ~ 62.00 e Corvinaquattro formaggi 62.00
¢ Corvina a la chorrillana ~~ 62.00 e Corvina a la cubana 62.00
~ e Corvina a la pizzaiola 62.00
e Corvina santa (crema de pimientos) 62.00
e Corvina al frigo 62.00

ALGUNOS PLATOS DE CORVINA
ACOMPANADA DEOTRAS SALSAS
¢ Corvina en salsa de pulpﬁ s

¢ Corvina en salsa de calamares

e Corvina en salsa de langostinos
e Corvina en salsa de mariscos

e Corvina en salsa de champmones
e Corvina en salsa de almendras™
e Corvina a la pimienta (en salsao espﬂlvaraada}
e Corvina en salsa tropical {carambutaj.rfmsa] =) :" 52
e Corvina en salsa fiorentina - S
¢ Corvina en salsa de alcachofas
e Corvina en salsa agridulce (maracuya) =
¢ Corvina en salsa de vino blanco
¢ Corvina en salsa napolitana _ s
e Corvinaen salsaajille
e Corvina en salsa de mostaz%i_
e Corvina a la vasca

NOTA: 5/ DESEA REEMPLAZAR LAS DOS GUARH.'EFOHES DE SUPLATILLO POR TACUTACU
SE ADICIONARAN 5/7.00 :

*%* DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES 5/50.00
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TS BIFE ANCI-IG DERES
e BIFEANCHODERES = . : = 2 - ' 79.00
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Con Papas Fritas y Ensaiada de Léchuga,_‘_Tﬂmate Faltaﬁr _Aras de Ceballa]

“LOMO Fmb D’E RES"‘ :

PLATOS NACIONALES & FUSION
CON LOMO FINO DE RES

¢ Lomo fino saltado < R L
¢ Lomo fino saltado con tacutacu . ?2 UD_ _
e Lomo fino a lomacho s 70,00 3
¢ Lomo fino al panko : ...ﬁ_B.DD

e Lomo fino a lo pobre 70.00

e Lomo a la plancha 66.00

¢ Filet mignon (medallon) 66.00

e Lomo fino a lo cordon bleu 68.00

¢ Lomo fino quattro formaggi - e e R
e Lomo fino a la bbq A e i
e Lomo fino a la hawaiana 68.00

¢ Lomo fino a la cubana 68.00

e Lomo fino al vino tinto ST et OB 00 T
e Lomo finoaljugo. -~~~ - . 68.00

e Lomo fino a la chorrillana~ =~~~ 76800
e Lomo fino al jerez y hongos - f‘ .' 63 00
e Lomo fino al campo (verduras) - - - 68.00-

® Lomo fino a la maitre d" hnte{ d - Er& ﬂﬂ‘

8

ALGUNOS PLATOS DE I UHO FIND DE
RES ACOMPANADO DE OTRAS SALbAS

e Filet mignon salsa de champinones 70.00 e Lomo f1nn en salsa de alcachofas  68.00

* Alaplancha c/ salsa d’ champinones 70, 00 e Lomo fino en salsa verde 68.00
e Lomo fino en salsa de mariscos ~ 70:00* e Lomo fino en salsa capresse 68.00
e Lomo fino en salsa de pulpo ~ 70.00 e Lomo fino en salsa fiorentina 68.00
e Lomo fino en salsa de calamares" * 70.00--eLomo fino a la pimienta 68.00

e Lomo fino en salsa de langostinos 70.00 ~ ° {en salsa o espolvoreada)

MOTA: SI DESEA REEMPLAZAR LAS DOS GUARNICIONES DE SU PLATILLO POR TACUTACU, SE ADICIONARAN 5/ 7.00 (EXCEPCIONES: BIFE ANCHO DE
RES, SALTADOS, POBRES ¥ CUBANAS. CONSULTAR CI:IH NUESTRO PERSOMNAL DE ATENC 10N AL CLIENTE).

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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PLATOS NALIONAL‘E‘? &I’U‘GION 2 ALGUNCIS PLAI OS CON CERDO
CON LOMO FINO DE LERDO “ACOMPANADOS CON DISTINTAS
;i SALSAS .
® Cerdo saltado al estilo de |a casa 50.00
e Filet mignon de cerdo 50.00 *® Filet mignon salsa de champifiones 55.00
e Cerdo al panko 52.00 *® Cerdo en salsa de champifiones 55.00
s Cordaals eortion hlat 52.00 Cerdo en salsa pimienta 52.00
e Cerdo quattro formaggi-  52.00 “® {:er.do en salsa de mariscos 55.00
e Cerdo a la bbq e : ;52‘.‘;}0 . Cerdo en salsa de pulpo . 55.00
e Cerdo a la hawaiana ; 5200 . CEI?dO en salsa de calamares 55.00
sCordoalatlbans ' 5200 ® Cerdo en salsa de langostinos 55.00
e Cerdo al vino tinto 52.00 ©®Cerdoensalsaverde 92.00
e Cerdo al jugo 52.00 *® Cerdo en salsacapresse (salsa rose) 52.00
o Cerdo alachorillana : 52.00 ° Cerdo en salsa fiorentina 52.00
e Cerdo al jerez'y hongos 52.00 *® Cerdoen salsade alcgc!lofas 52.00
® Cerdo al campo eSS T L e, =5 ok
® Cerdo alamaitred’ hotel = =~ =~ 52,00~~~ °
e Cerdo a lo pobre 55.00
¢ Cerdo a lo macho 0500, -

NOTA: 5] DESEA REEMPLAZAR LAS DOS GUARNICIONES DESU PLATILLO POR TACUTACU, SE ADICIONARAN 5/7.00
(EXCEPCIONES: BIFE ANCHC DE RES; SALTADOS, POBRES, MARYLAND Y CUBANAS.
CONSULTAR CON NUESTRO PERSONAL DE ATENCION AL CLIENTE).

*#** DERECHO DE CORCHQ POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES 5/50.00
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POLLO
fPRBSA, FILETE DE PECHU & PERNA)

e

PLATOS NALIDNALE‘G & L ::'- 2
FUSION A BASE DEHLETE ]TE T’DLL{}

® Filete de pollo a la plan-::ha - 43.00
e Pollo saltado 45.00
¢ Filete de pollo a la chorrillana 46.00
® Chicharrén de pollo e ~ 45.00
e Cordon bleu de pollo = e AT 00
e Filete de pollo a la hawaiana  ~ = - 46.00
e Filete de pollo a la bbg : S 4600
¢ Filete de pollo al jerez ~ 48.00
® Filete de pollo quattro formaggi 46.00

® Filete de pollo a la maryland 46.00

OTROS PLATOS CON POLLO
ACOMPANADOS CON I_]'ISTIN'I‘AS SALSAS

¢ Filete de pollo en salsa de.r'n'a'ri;.;cl.:ls“ 2 -5‘!.{]{]“- .

® Filete de pollo en salsa de langostinos 51.00

e Filete de pollo en salsa de calamares 51.00

e Filete de pollo en salsade pulpo - . 51, ﬂﬂ

® Filete de pollo en salsa de ch-&mpiﬁune& 51» ; i
e Filete de pollo en salsa de esparragos - - 48. b i
e Filete de pollo en salsa. de madera {hongns} 49 EHZI

e Filete de pollo en salsa fiurentll"ia e 49 'ﬂﬂ

= .‘-_._

MILANESA & SUPREMA

® Suprema o milanesa de pollo. -~ - : 48,00 -
e Suprema o milanesa a la campesina .. 51.430

e Suprema o milanesa a la napolitana - 51.00

e Suprema o milanesa en salsa de champifiones  54.00

® Suprema o milanesa en salsa de mariscos- — - 56.00

NOTA: 5] DESEA REEMPLAZAR LAS DOS GUARNICIONES DE SU PLATILLO POR TACUTACU, SE ADICIONARAN 5/7.00
{EXCEPCIONES: BIFE ANCHO DE RES, SALTADOS, POBRES, MARYLAND ¥ CUBANAS.
CONSULTAR-CON NUESTRO PERSONAL DE ATENCION AL CLIENTE).

+** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES S/50.00
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CONTORNGS .= o e SRR =
® Arroz blanco P 8.00 o Crema h_l._rgr_l_cgir_lé
e Arroz verde 10.00 e Crema ocopa
e Arroz amarillo 10.00 e Salsa tartara
® Arroz con choclo 10.00 e Crema de tiradito
® Papas fritas 12.00 e Zarza criolla
® Papas doradas : = : fi;m * Sﬂsa de mariscos °
® Papas sancochadas St o900 '_ ,1l _Salsa‘de champifiones
® Puré de papas _ - 14.00 e Salsa de alcachofas
® Yucas sancochadas : 10.00 - Salsa quattro formaggi
# Yucas fritas 12.00 - ® Queso parmesano
# Platanos fritos 10.00 e Salsa golf
e Camotes sancochados : 10.00 e Mayonesa de la casa (picante)
® Camotes glaceados 14.00
® Menestra (frijol) -~ 14.00
e Tacu tacu (solo) S (e

® (¥2) TACU (como reemplazo de guarmnun&-s} 7.00

# Choclo desgranado 11.00
e Complemento de tiradito A4007 .
® Aceitunasnegras -« - . . " 9, I'J'D __
e Galletasdesoda ? ﬂﬁ J:

® Huevos fritos (2) — '7'-.3 D-‘..'l'

*#** DERECHO DE CORCHQ POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - LICORES 5/50.00
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12.00
12.00
10.00
12.00
10.00
28.00
25.00
20.00
20.00
20.00

8.00

8.00
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2T ~ POSTRES
BOLAS DEHELADO& . = - COPAS DE HELADO
OTROS POSTRES TR
® Queso helado Arequipefio s 14.00 ® Copa MELBA (c/ duraznos) 30.00
® Copa de helado (x 1 bola) 10.00 ® Copa VENNETTO (¢/ fudge y amaretto) 30.00
e Copa de helado (x 2 bolas) 14.00 ® Copa ROMANO (c/ensalada de frutas) 30.00
® Copa de helado (x 3 bolas) 18.00
e Copa de helado (x 4 bolas) iz,np i
e Ensalada de frutas 3 19.00° " - : _
® Duraznos en almibar i 19.00 : _' S
® Milkshakes 19 = s
¢ Pina en cuadritos con azucar 15.00
® Porcion de torta 12.00
® Panqueque ¢/ majar 14.00
* Panqueque ¢/ mermelada 13.00

® Panqueque ¢/ majar y helado 20.00

*** DERECHO DE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LICORES S/50.00
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